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Liebe Gaiste,

wir heilen Sie herzlich willkommen
in der Kuche des guten Geschmacks.
Es ist uns eine Freude, Sie mit qualitativ
hochwertigen und frisch zubereiteten
Speisen verwohnen zu diirfen. Liebe und
Sorgfalt filhren dabei unsere Hand.
Entspannen Sie einfach und genieen
Sie ein Stiick Italien.

Thr Philipp Palme & Team
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Cola, Cola Light, Fanta, Sprite, Spezi (1,9)

Lausitzer Safte...lisst Frichte besser schmecken!
Apfelsaft
Bananennektar

Orangensaft
Kiba
Sauerkirschnektar

Alle Sifte sind auch als Schorle erhaltlich.

Lichtenauer Mineralwasser
medium

Lichtenauer Mineralwasser
still

Tonic Water (10)
Ginger Ale (9, 10)

Bitter Lemon (3, 10)

0,21
2,90 €

021
2,90 €

2,90 €

2,90 €
2,90 €
2,90 €

2,80 €

F1 0,251
2,90 €

F1 0,251
2,90 €

021
2,90 €
2,90 €
2,90 €

0,41
4,30 €

0,41
4,60 €

4,60 €

4,60 €
4,60 €
4,60 €

4,50 €

F1 0,751
6,00 €

F1 0,751
6,00 €

0,41
4,50 €
4,50 €
4,50 €
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Landskron Pilsener
Untergdriges Vollbier, wiirzig-fein, vielfach mit der Goldmedaille der DLG ausgezeichnet

Radler/Diesel

Shanti Bier
Landskron Pilsener mit Ginger Ale (9, 10)
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Pupen Schultzes Schwarzbier
Untergarige Brau-Spezialitit mit Siungsmitteln, leicht und kalorienarm, malzblumig

Landskron Hefeweizen
Obergirig mit echter Kellerhefe, natiirliche Triibung

Clausthaler
alkoholfrei

Erdinger Hefe
hell, dunkel, alkoholfrei
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0,251
2,80 €

0,251
2,80 €

0,251
2,80 €

041
3,70 €

0,41
3,70 €

0,41
3,70 €

0,51
4,10 €

0,51
4,10 €

051
4,10 €

0,51
4,30 €

~
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Espresso (9) 2,60€
Doppelter Espresso (9) 4,40 €
Kaffee Crema (9) 2,90 €
Gappuccino (9) 3,80 €
Milchkaffee (9) 3,80 €
Latte Macchiato (9) 3,80 €
Heile Schokolade mit Milch 3,30 €
Tee Friichte, Pfefferminze, Griin, Schwarz, Krauter (9) 2,50 €
Oéﬁ@/@?

Martini Bianco 5d 5,50 €
Campari Rosso 5d 5,50 €
Kir Royal 011 5,50 €
Crem de Cassis, Prosecco

Campari Orange 021 7,00 €
Aperol Sprizz 021 7,00 €

Prosecco, Aperol und Soda
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Fernet Branca 250€ 4,60€
Sambuca 2,50€ 4,60€
Limoncello 250€ 4,60 €

Ramazzotti 250€ 4,60€
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Hausgrappa 2,60 € 4,40€
Grappa Giare Amarone 4,90€ 840€
zart und harmonisch

Grappa Giare Gewurztraminer 4,90€ 8,40€

gehaltvoll und aromatisch

Grappa Giare Chardonnay 490 € 8,40¢€

sehr intensiv und elegant

Grappa Poli MIELE 490€ 8,40¢€

mit Honig aromatisiert, reiner Duft nach Melisse, Myrthe und Minze

¥
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Wenn Sie einen Wein probieren méchten, sprechen Sie uns bitte an!
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Hauswein weif3
SOAVE, trocken

Chardonnay delle Venezie
VENETIEN, 100 % CHARDONNAY. Mit intensivem Apfel- und Birnenduft. Wunderbar elegant, rund und zart.

Pinot Grigio del Veneto IGT

VENETIEN, 100 % PINOT GRIGIO. Zart und ein wenig spritzig. Mit fein ausgewogener Frucht, duftig elegant.

TOH! Friuli

Mit einem Bouquet nach Sommerblumen, fruchtig mit Aprikosentonen.

Verdicchio del Castelli di Jesi Classico Doc

MERKEN, 100 % VERDICCHIO. Im Bouquet Aromen von Apfeln, Honig und Gewiirzen. Am Gaumen vollmundig und wirzig.

Sauvignon Blancfumat Collio DOC

Pa
©
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Karaffe 0,251
5,50 €

0,251
7,80 €

0251
7,90 €

0251
8,50€

0251
8,50 €

FRIAUL, 100 % SAUVIGNON. Herrlich vollfruchtiger Duft von Pfirsich, Melone und Banane. Trocken im Geschmack, zugleich elegant und sanft.

Prestige Lugana DOP

LOMBARDEI, 100 % TREBBIANO DI LUGANA. Ein Weifwein mit klarer Identitit mit Noten von griinen Apfeln, Limetten und wildem Thymian.
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Prima Rosa Vino Frizzante Rosé IGT
VENETIEN, 100 % PINOT NERO. Lebhaft in der Farbe. Viel Frucht und mit typischem Erdbeeraroma.

Montepulciano Rosé
ABRUZZEN, 100 % MONTEPULCIANO. Intensiv und nachhaltig im Duft. Mit fruchtig delikaten Noten.

Lambrusco (/Bﬁréwz%@

Fruchtig, spritzig, lieblich.

Frizzantino
Fruchtig, spritzig, lieblich.

(/B/ﬁf CCCr
Prosecco

Alle Weine enthalten Sulfite.

0,251
7,50 €

0,251
7,90 €

Karaffe 0,251
5,50 €

Karaffe 0,251
5,50 €

011
3,90 €

Karaffe 0,51
9,50 €

FL.0,751
21,50 €

F1.0,751
21,50 €

F1.0,751
23,50 €

FL0,751
23,50 €

FL0,751
31,50 €

FL.0,751
31,50 €

F1.0,751
21,50 €

F.0,751
22,00 €

Karaffe 0,51
9,50 €

Karaffe 0,51
9,50 €

F1.0,751
20,50 €
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Wenn Sie einen Wein probieren méchten, sprechen Sie uns bitte an!
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Hauswein rot
CHIANTI, trocken

Montepulciano d Abruzzo DOC

ABRUZZEN, 100 % MONTEPULCIANO
Kriftige Aromen von wilden Beeren. Vollmundig im Geschmack mit zartem Tannin.

Nero d‘ Avola Terre Siciliane IGT
SZILIEN, 100 % NERO D* AVOLA
Schmeichelt am Gaumen mit ungemein fruchtigem, dabei sanftem Geschmack.

Cabernet Sauvignon
VENETIEN, 100 % CABERNET SAUVIGNON

Karaffe 0,251
5,50 €

0251
7,50 €

0,251
7,90 €

0251
7,90 €

Kirsche lisst sein intensives Bouquet erkennen, das durch zarte Vanille- und Gewiirznoten sowie einen Hauch von Lakritz ergéinzt wird

Doppio Passo Primitivo

Mit einem Bouquet von Schwarzen Beeren und Kakao-Note.

Merlot Veneto
VENETIEN, 85 % MERLOT, 15 % CABERNET SAUVIGNON
Kostliche Noten von Kirschen, schwarzen Johannesbeeren und Gewiirzen.

Amarone della Valpolicella Classico
VENETIEN, 85 % CORVINA, 15 % RONDINELLA

0,251
8,50€

0,251
8,50 €

Das Bouquet offenbart die charakteristischen Aromen von Kirschmarmelade, Rosinen und Gewiirzen. 3 Jahre in Eichenfissern gereift.

Alle Weine enthalten Sulfite.
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Karaffe 0,51
9,50 €

F1.0,751
21,50 €

FL0,751
21,90 €

FL0,751
21,90 €

FL.0,751
23,50€

F.0,751
23,50€

FL0,751
55,00 €
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10.

11.

12.
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Gebackener Rucola mit Fetakdse und Honig (A, F, )

. Rucola con Formaggio feta

. Antipasto Italiano

Verschiedene italienische Kostlichkeiten (F, H)

. Mozzarella in Camicia

Mozzarella im Parmaschinken-Mantel, gegrillt (F)

Vitello Tonnato
Kalbsfleisch- in diinne Scheiben geschnitten, mit Thunfischsoe und Kapern (B, I)

. Carpaccio

Rinderfilet in diinne Scheiben geschnitten, mit Rucola, Parmesan, Olivendl, Zitrone (F)

Foccacia Tradizionale
Pizzabrot mit Kriuterol (A)

Bruschetta nach Art des Hauses
Kleines Pizzabrot, Tomaten, Zwiebeln, Basilikum, Knoblauch, Olivenol (A)

Foccacia Caprese mit Basilikum-Knoblauchol
Pizzabrot mit Tomaten und Mozzarellakise und Basilikum-Knoblauchol (A, F)

74
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7,50 €
11,30 €
8,50 €
14,50 €

14,50 €

6,50 €
8,00 €

9,00 €




20. Zuppa di Pomodoro
Tomatensuppe (A, F)

21. Zuppa D* Aglio
Knoblauchsuppe (AF)

Sole
30. Insalata Mista

Gemischter griiner Salat mit Kirschtomaten und Parmesan (F)

33. Insalata Da Vinci

Gemischter Griner Salat mit Hihnchenbruststreifen und Parmesan (F)

34. Insalata di Salmone

Gemischter Salat mit frischem, knusprig gebratenem Lachsfilet undParmesan (A, B, F)

Pa
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6,50 €

6,50 €

8,50 €
13,90 €

14,50 €

Bitte wiihlen Sie als Dressing: Vinaigrette (K), Rucola-Dressing, Ol, Balsamico




50.

51.

52.

53.

54.

Alle Pizzen gibt es mit Tomatensofe und Mozzarella.

Pizza Margherita (a,r)

Pizza Salami
Salami (AF)

Pizza formaggio feta
Mascarponesofle, Fetakise, Feigen, Honig, Rucola (A, F)

Pizza Antipasti
Verschiedene Gemiise (AF)

Pizza Calzone
Gefiillte Pizza mit Salami, Schinken, Champignons (A, F)

26 cm
8,50 €

9,50 €

10,50 €

10,50 €

10,50 €
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&30 cm

9,50 €

11,00 €

12,00 €

12,00 €

12,50 €

~
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Alle Pizzen gibt es mit Tomatensofe und Mozzarella.

56. Pizza Tonno
Thunfisch, Zwiebeln (A, B, F)

58. Pizza da Vinci

Pancetta, Salami, Schinken, Rucola (A, F))

59. Pizza Salmone
Mascarponesofle, Lachs, Spinat, Cherrytomaten, Knoblauch (A, B, F)

61. Pizza Scampi e Rucola
Garnelen, Knoblauch, Rucola (A, B, F)

62. Pizza Parma e Rucola con Olio al Tartufo
Parmaschinken, Rucola, Triiffelol, Parmesan (A, F)

74
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@26cm 30 cm

10,50 € 12,50 €
12,50 € 14,50 €
12,50 € 14,50 €
12,50 € 14,50 €

12,50 € 14,50 €

~
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66. Spaghetti Aglio e Olio
Knoblauch, Olivendl, scharf (A, F)

68. Spaghetti Carbonara

Italienische Art, mit Pancetta (Bauchspeck), Zwiebeln, Ei (A, F, 1)

69. Gnocchi al Forno
in Mascarponesofie, Brokkoli, mit Mozzarella iberbacken (A, F)

72. Spaghetti Parma e Rucola

Rucola, Parmaschinken, Tomaten-Pesto, Knoblauchél, Parmesan (A, F)

73. Canelloni Ricotta
Selbstgemachte Rohrnudeln mit Spinat und Ricotta-Kise (A, F)

A
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9,00 €

11,50 €

11,50 €

12,50 €

12,50 €

~
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75. Lasagna al Forno 12,50 €
Geschichtete Nudelblitter, HackfleischsoRe, mit Mozzarella iiberbacken (A, F)

77. Tagliatelle Maria 15,50 €

Bandnudeln mit Rindfleischstreifen, Champignons in Natursole (A, F, E)

78. Tagliatelle Salmone 15,50 €

Bandnudeln mit Lachs an Spinat, Cherrytomaten, Zitrone (A, F, E, B, M)

79. Spaghetti, Scampi e Rucola 15,50 €

Rucola, Scampis, Knoblauch, Cherrytomaten, mit scharfer Tomatensofe (A, E, C)

80. Risotto alle verdure tartufate 15,50 €

Risotto mit getriiffeltem Gemiise, Cherrytomaten, Rucola, Parmesan (A, E, F)




100.

102.

104.

105.

106.

“
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Zu jedem Fleischgericht bekommen Sie einen Beilagensalat und Tagesgemiise.
Wahlen Sie als Beilage Rosmarinkartoffeln oder Pesto-Pasta.

Alles vom Hihnchenbrustfilet

Petto di Pollo al Mascarpone 19,50 €

Hihnchenbrustfilet mit Rucola, Rosa Pfeffer, Cherrytomaten, Mascarponesole (F,G)

Petto di Pollo con crosta di Pane ai funghi 20,50 €

Hihnchenbrustfilet unter einer Pilz-Brotkruste auf Rucola-Pesto, Tagliatelle (A)

Alles vom Schwein und Kalb

Scaloppina Valdostana 16,50 €

Paniertes Schnitzel mit Schinken und Mozzarella in RosatomatensoRe (A, F, I)

Saltimbocca dal Vitello 21,50 €

2 Kalbsscheiben mit Salbei und Parmaschinken in einer WeiRweinsoRe (E, F)

Ossobuco Preis?? €
Geschmorte Kalbsbeinscheiben mit einem Kartoffel-Sellerie-Piiree (E, F)

~
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Zu jedem Fleischgericht bekommen Sie einen Beilagensalat und Tagesgemiise.
Wihlen Sie als Beilage Rosmarinkartoffeln oder Pesto-Pasta.

Alles vom Rind

Englisch/Medium/Well Done Rumpsteak Rohgewicht 220 g Rinderfilet Rohgewicht 200 g

170. Misto di Carne ai Ferri 22,50 €

Grillteller, Rumpsteak, Schweinesteak, Hihnchenbrustfilet mit Krauterbutter (G)

171. Bistecca ai Ferri 24,50 €
Gegrilltes Rumpsteak mit Krauterbutter (G)

173. Bistecca Surf e Turf 27,50 €

Rumpsteak mit Garnelen und Cherrytomaten (A, B, D)

174. Filetto di Manzo ai Ferri 29,50 €

Gegrilltes Rinderfilet mit Krauterbutter (G)

175. Filetto di Manzo su cipolle all* aceto balsamico al vino rosso 31,50 €
Gegrilltes Rinderfilet auf Rotwein-Balsamico-Zwiebeln mit Kartoffel-Sellerie-Piiree (D, E, G)
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Zu jedem Fischgericht bekommen Sie einen Beilagen-Salat.

182. Filetto di Salmone alla arrosto 20,00 €
Frisches, gebratenes Lachsfilet mit Spaghetti Aglio e Olio

183. Salmone al Mascarpone 21,00 €

Frisches, gebratenes Lachsfilet, mit Rucola, Mascarpone-Sofe, Rosa Pfeffer, Cherrytomaten,
Lauchzwiebeln, mit Bandnudeln (A, B, F, H)

184. Salmone con crosta di pane ai funghi 22,00 €

Frisches, gegrilltes Lachsfilet unter einer Pilz-Brot-Kruste mit getriiffeltem Gemiiserisotto (A, B, F)

Jeden Donnerstag gibt es

im Ristorante Da Vinci frischen Fisch!




190.

191.

192.

200.

201.

203.

204.
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Spaghetti Napoli

TomatensoRe (A)

Spaghetti Bolognese
HackfleischsoRe (A)

Pizza Margherita klein
TomatensoRe, Mozzarella (A, F)

@&Cfffé

Tiramisu
Hausgemacht, ohne Ei (F, H)

Semifreddo al rosmarino
Rosmarin-Parfait mit Honig (F)

Soufflé al Cioccolato
Hausgemachtes Schokosoufflé mit fliissigem Schokokern, 1 Kugel Eis (F)

Panna Cotta
Hausgemacht, am Tisch flambiert (F)

Bei jedem unserer Desserts wechseln wir regelmifig die Geschmacksrichtung.

4,00 €

5,00 €

5,00 €

6,50€

6,50 €

7,00 €

7,50 €
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Allergen-Verzeichnis:

Getreideprodukte (glutenhaltig)
Fisch

Krebstiere

Schwefeldioxide und Sulfite
Sellerie

Milch und Laktose
Sesamsamen

Nisse

Eier

Lupinen

Senf

Soja

Weichtiere

Erdniisse

ZZCO R T oD ommO O x>

Liste der Zusatzstoffe:

mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstirker

geschwefelt

geschwirzt

mit Phosphat

mit Milcheiweif§

koffeinhaltig

chininhaltig

mit SiBungsmittel

enthilt eine Phenylalaninquelle

gewachst

mit Taurin

hergestellt unter Mitverwendung von Pflanzenol aus gentechnisch verindertem Soja
mit Geschmacksverstirker, Antioxidationsmittel und Nitritpokelsalz

O 0 ~J O\ N b N D =
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mit Geschmacksverstirker, Antioxidationsmittel, Phosphat und Konservierungsmittel
mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig

—
o oo
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mit Farbstoff, Antioxidationsmittel, koffeinhaltig, mit Siifungsmittel, enthilt eine Phenylalaninquelle
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In den Wirren des 30- jahrigen Krieges wurde von 3 Briidern (die Krebse) vor 400 Jahren der

Gasthof ,Goldene Sonne* vor den ,Thoren der Stadt* gegriindet.

Dieses Gebiet- gelegen auf einem Berg vor einem Steinbruch- heifit der Sonnenplan,
die Sonnenstrale und eben die Goldenen Sonne. Der Oberlausitzer Geschichtsforscher Christian
Knautke schrieb 1760: ,Die Sonne ist der vornehmste Gasthof vor den Thoren der Stadt*.

Hier kehrten Handelsleute, Durchreisende, Fuhrknechte ein, aber auch Bauern aus der Umgebung,
die ihre Produkte auf Gorlitzer Mdrkten anboten. Vorher durfte ihr lebendes Vieh im Steinbruch-
teich noch saufen. Die Pferde kamen in die Ausspannung, die Wagen in Remisen und die Gespann-
lenker gingen in die Kutscherstube. Ein uns erhalten gebliebenes Foto von 1896 zeigt einen Marke-
tender- Salonwagen vor dem Haupthaus mit Angestellten und Pferdegespann.

Das Anwesen ist seit 100 Jahren im Familienbesitz. Wihrend der DDR- Zeit befand sich hier auch
das DRK und die Leitstelle der Schnellen Medizinischen Hilfe. 1994 wurde die heutige Gaststitte
ausgebaut. Zu beachten sind die 21 ,Bohmischen Kappen* (Ziegelgewolbe), die in Korb- und Rund-
bogen eingespannt sind. Alles ruht auf Lausitzer Granitsdulen. Steht man am Ende im Mittelgang,
ist eine schone Perspektive iber 31,4 m (das entspricht 100 Fuf =12 Zoll) sichtbar.

. Alles in der Hofanlage spricht vom historischen Leben und dessen Baukunst.
ity 'élion vor 500 Jahren gab es in Gorlitz die erste Trinkwasser-Holzleitung mit eigenem Druck.

e zeugt von einer weitsichtigen kommunalen Versorgung.




